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Apollo Essential aide les chefs exigeants dans la réalisation de toutes leurs préparations - |
alimentaires fraiches.

Les Bouillons Apollo Essential se déclinent en trois variantes. Avec leur saveur intense et
complexe, ils enrichissent & la perfection le gott de toute préparation. Utilisez 50 g/l pour
un bouillon ou 30 g/l comme conhdiment. '

Apollo
Les saveurs raffinées d'inspiration asiatique apportent une touche d'umami dans n'importe =SSENTIAL
quel type de cuisine. Nos bouillons Apollo Essential sont exempts de MSG et de gluten & déclarer.

«  Trés polyvalents, faciles & utiliser, une base dans vos recettes. Kiotindianse
* Une saveur équilibrée dans vos plats et préparations. e :':Itl{‘:-l‘::l;::t;‘-it]_\fil-ur_'-
*  Sans MSG et sans gluten a déclarer. e

*  Faible teneur en sel, e
«  Convient également pour la marinade, le laquage, en tant qu'assaisonnement dans les

s Yhlmsane
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préparations froides et chaudes.

«  Adaptés pour les plats asiatiques et idéal en base pour les recettes plus classiques.
* 1kg=20 230 litres de bouillon.
« Convient aux végétaliens (a I'exception du bouillon de viande).
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Apollo
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Apollo
SENTIAL

Miso Bouillon ;‘Ecshnuillun

i'gui]lon Miso | ' E-‘i?.llillnn de Viande
: 80 Brithe . Groentebouillon . - Cischbriihe

= Ftoiondas . Bouillon de 1.6gumes .' L vabsiniense

: ~ Gemiisebriihe |
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BOUILLON MISO BOUILLON DE VIANDE
Style asiatique Style asiatique
Poids : 1 kg Poids: 1 kg
BOUILLON DE LEGUMES
Style asiatique
Poids - 1 kg

Pour des inspirations de recettes, des tendances et des conseils pratiques, visitez
apollofood.eu
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. Add a pinch of Apollo .
Apollo Essential dans un flacon Apollo Essential

Glace doseur pratique Glacages | N
*  (Qualite gastronomigue *  Sans gluten & déclarer, sans lactose a déclarer, sans MSG e t N /[ ay O S -

+  Saveur pure et intense *  Rendement élevé

= Dosage précis et maitrisé *  Pour laquer la viande, le poisson ou les légumes
Utilisable chaud comme froid, «  Comme exhausteur de got général Des saveurs inattendues pour une touche

finale mémorable

pur ou dans les préparations A base d'ingrédients frais

Ay g i . b e of
Apollo T e Apollo e
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N Apollo Apollo Apollo
Mavo 2D sy ZSSINTIAL Glaze =SSINTIAL
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Glaze Cilaze

'f\'iél_\'n
Apollo Apollo Apollo
SSSENTIAL = SSENTIAL SESTNTIAL Wasahi Nwzcrizonti Foning-Tiim
L L ) Vig: isabi-S0ja \ﬁi'l—'ll‘h\']il
Glace Glace Glace Glace )
F BB Setmay ! = SRR
— . ‘ — ' . MAYO CITRON VERT- GLAGCAGE GLACAGE
GLACE ?LACE GLACE (—:LAC-E CORIANDRE SOJA WASAPRI THYM-MIEL
VEAU VOLAILLE HOMARD POISSON 250 mi 250 ml 250 ml
710 mi 710 ml 710 mil 710 ml MAYO GLACAGE
WASABI BALSAMIOUE
250 ml 250 ml

Textures

Apollo Essential
Roux liquide

Notre roux liquide est le favori des chefs d'Apollo.

Ce liant unigue est exempt d'huile de palme, de gluten et d'allergenes

.\|mliu
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Grace a sa texture liquide, le roux est facile & utiliser ef a dissoudre. En tant

Apollo

ZSSENTIAL

iy . Apollo Apollo Apollo
que chef, vous pouvez done compter sur une liaisor optimale dans toutes =55 =§SENTIA

i ROEX : AT -
\iopmER les circonstances. De plus, letoux liguide ne perd pas sa texiure lors de la Mayo

ROLN |-|§.ll'iE}F.
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congélation ou de la cuisson sous vide a des températures supérieures a _
Trutfel 4 Peppadew

90°C Vruffe

L v Sans huile de palme
APOLLO
ROUX LIQUIDE v Sans gluten a declarer

2121

MAYO TRUFFE MAYO SAFRAN CITRON MAYO PEPPADEW MAYO 3 MOUTARDES
1/ Sans a“ergénes a déclarer 250 ml 250 ml 250 ml 250 ml
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Apollo Professional

M¢élange d’herbes
et épices

meélanges

PROFESSIONAL

Avec Apollo Professional, vous alliez
goat, qualité et efficacite.
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MELANGE D’EPICES
POISSON
Poids : 550 g

Dans la gamme Apollo Professional.

vous lrouverez :

Mélanges d'herbes

Epices simples

Sauces froides

Dressings

Sauces pour wok et barbecue
Sauces Culinaires

Pour des

apollofdod.eu

MELANGE D'EPICES
BOURGUIGNONNE
Poids : 500g

MELANGE
TACOS
Poids : 550 g

MELANGE D’EPICES
CAJUN
Poids: 700 g

MELANGE D’EPICES
PIRI-PIRI
Poids: 3759

MELANGE BEURRE
AUX FINES HERBES
Poids : 500 g

RSP E D MAGRAS

e |
FouthE pg c:mu;lp"

MELANGE CURRY
MADRAS
Poids : 450 g

Apollo

PROFESSIONAL

Horhs 2 Spic®”

KRUIDENMELANGE
VBOR A
MELUMGE DEFICER
POiUe ot

MELANGE D’EPICES
NASI
Poids - 575¢

Apollo Professional 1:!!_1*
_Apollo

Melanges

Apollo est I'expert en
meélanges d’herbes et épices

Apollo réunit les meilleurs ingrédients du monde
entier dans des melanges raffines adaptes

aux saveurs et'aux besoins de la cuisine
professionnelle d'aujourd'hul. De l'europeen

a |'asiatique, du provengal au mexicain... avec

les mélanges d'épices professionnels Apollo,

vous apportez facilement toutes les saveurs et les
parfums du monde dans votre cuisine. Les flacons
sont recyclabes et pratiques. En un instant, vous

pouvez incorporer les épices les plus fines a vos

Apollo Professional
Soupe de poisson
bretonne

A apiinehal )

|
PROFESSIONAL | Bouillon

Bretoense vissoep
oupe de poisson
telonne

SOUPE DE POISSON
BRETONNE
Poids : 3 kg
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Poivre citron J—‘*‘@—T

En incorporant du poivre au citron, vous

Apollo Professional
Mélange
d’herbes
et épices

mélange S y ) vos plats. Un mélange incontournable qui
MELANGE GYROS DIPPER ITALIEN MELANGE TOSCAN

Poids - 500 g AVEC FROMAGE Poids - 500 s'integre harmonieusement dans toutes
Poids - 500 g les'cuisines !

offrez une saveur originale a chacun de

Apollo
PROFESSIONAL
POIVRE CITRON

Poids: 500 g

Decouvrez la combinaison raffinee du zeste

de citron frais et de la vivacité du poivre de CITROENPEPER
PO

el qualité. Avec son golt frais et puissant, Nee e

é_ S - il rehausse facilement tous |es plats
Z) 4 (viandes, poissons, legumes, salades).

MELANGE PROVENCAL POIVRE AIL MELANGE D'EPICES RAS EL HANOUT
Poids:-130g Poids: 600 g FLORENCE Poids : 220 g
Poids - 550 g

G PO =

et o o e e ET
PULLED PORC/BOEUF/POULET EPICES POULET MIX PQ[\-"RE & SEL MIX B_RUSCHETTA
Poids : 650 g Poids: 750 g Poids : 800 g Poids : 350 g

Apollo

PROFESSTIONAL

"LIAANSE KRUIDEN!
“ERHES (T ALIENNES

EPICES POUR EPICES POUR BBQ EPICES ITALIENNES
STEAK AMERICAIN DE BOEUF Poids: 175 ¢
Poids : 300 g Poids: 580 g

MELANGE SHOARMA MELANGE POUR TANDOORI
Poids : 550 g Poids - 500 g
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Nouveau Professional Marinades

La solution aromatique pour eS

agrementer les menus //fte“SQ,S

De l'apéritif au plat cuisiné: toasts, légumes, féculents,

viandes, poissons, sauces, sandwichs.

AIL PERSIL 950 ml

TOMATE ET POIVRON 950 ml
ROMARIN CITRON 950 ml
TOMATE, THYM ET BASILIC 950 mi

CURRY-COCO CITRONNELLE 950 ml

{ Apollo = Apollo

\ §  PROFESSIONAL
| PROFESSIOMAL PROFESSIONAL pine i L S O

. Apollo
Marinades Hil PROFESSIONAL Marinades Apollo

{es
les les it Sy e
S PROFESSIONAL HEENS
HtenSS Marigades VRS NA
5 Peteracli £ Rozemariin Citroen
R ntensS

Marinades

Uy Kokos Citmengras
Churry-Uien Ciroamelle

Marinades

DRSS

Tormesat et Paprika
Tomwiile ! Polvion

bt v

Tormaat, THin en Basilicwm
Tamate, Thym el Basilic

Add a pinch of Apollo
dans un flacon
doseur pratique

Practicité

» Prét a I'emploi

Les Bénéfices

+ Valorisation des préparations
Intensité aromatique vs couronnement » Préparation froide ou chaude

Produits brillants * Facile d'utilisation

Enrobage parfait des préparations

Application

Gain de temps, multi-usages

Solution economique » Donne du caractére a vos plats

Pas de perte, disponibilité immédiate

- Apporte une touche finale dans toutes vos recettes

Personnalisation des recettes + Ne nécessite pas d'ajout de matiére grasse ni sel

Apollo Prolessional

~Apollo’

Apollo PROFESSIONAL
Vinaigrettes

Avec la vinaigrette de base Dliva, créez en un tour de Apollo

PROFESSIONAL

main votre propre vinaigrette signature. Une base

laitiere legere délicieuse & lagquelle vous pouvez

aJOUTLEr VOS5 Propres nuances

VINAIGRETTE BASE OLIVA 21 CUEEE s

VINAIGRETTE ANETH-MOUTARDE 670 ml -

VINAIGRETTE FRAN

Apollo §

PROFESSIONA

WHISKEY COOHTANLSAUS |

SAUCE WHISKEY COCNTARL |

SAUCE WHISKEY COCKTAIL
670 mi

T

Apollo

PROFESSIONAL

ol Sauces

KNOFLOOKSAUS

SAUCEA UATL

I
e mpatniesen

SAUCE A LAIL
670 ml

VINAIGRETTE FRANS

VINAIGRETTE FRANGAISE

Ik asisl ?Iilﬁ.ﬁl\l .
[Vih
o (}IS\S'L

ol

et

SE 670 mi

e A et i
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Apollo
PROFESSIONAL §

Apollo

PROFESSIONAL

‘old Sauces e Sitices

RAVIGNTTESAIS

VONENG MOSTERDSALS

SAUCE RAVIGOTTE
SAUCE MIEL MOUTARDE

SAUCE MIEL MOUTARDE SAUCE RAVIGOTTE SAUCE CHUTNEY DE TOMATES
670 ml 670 ml 670 mi

DILLESALS

SAUCE A LANETH

SAUCE A UANETH SAUCE PIRI PIRI MAYO A LA TRUFFE
670 ml 670 ml 670 mi
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Apollo Professional . | A
Sauces wok

Ces sauces saveurs du monde s'utilisent

aussi bien a chaud comme a froid et

conviennent au régime végetalien.

SAUCE WOK SWEET & SOUR
960 ml

SAUCE WOK HOT & SPICY
960 ml

Apollo
PROFESSIOMAL

Apollo

PROFESSIONAL

SAUCE WOK TERIVAKI
960 ml

Apodlo
PROFESSIOMAL

s _ S R e apollo N . poli SALICE WOK Al
et sose e i roressions B SESAME ORIENTAL
960 ml
Wﬁﬁﬂﬁ'
| - | 2o SAUCE WOK HOISIN
\ I AL SESAME ORIENTAL 960 m]
\ \! SAUCE WOK SZECHUAN

960 ml

Apollo Professional

Sauces BBQ

T

Apollo
PROFESSIONAL

Apollo
PROFESSIOMAL

Apollo
PROFESSIONAL

Apollo
PROFESSIONAL
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CHIPOTLE B8O GAUS e EOURBON WESKET BBQ SAUS

SAUCE BARBECUE

SAUCE BARBECUE FALCE AR Wl ROURION.
CHIPOTLE

e ool s

SAUCE BARBECUE
670 ml

SAUCE BBQ CHIPOTLE
670 ml

SAUCE BBQ
BOURBON WHISKY
670 ml

SAUCE BBQ PULLED PORK
670 ml

. Sauces culinaires 7

Apollo Prolessional

SAUCE DE JUS

Apollo PROFESSIONAL kg

SAUCE HOLLANDAISE

SAUCE TORTILLA
- TO0g
FarTe
Avar N DEMI GLACE
"" L M . ! -‘ kg
AYAYL" T '

>

_Apollo

SAUCE CREME AUX
CHAMPIGNONS
kg

SAUCE CREME AU POIVRE
1kg

SAUCE STROGANOFEE
T kg

SAUCE BEARNAISE
1kg

Cilinzn,
SIS

‘Tl S

Suuce tortilla

Une base savoureuse

LE ) TR

S0 erime s o Chmpigtians

Les sauces culinaires sont prétes-a-I'emploi

presentant un goﬂt et une texture extrémement

au coeur de toute

stables lors du réchauffage et du refroidissement

L ] L ]
CU]SI [ I e Des recettes classiques, gourmandes et

incentournables en cuisine professionnelle.

Stable au congélateur et au bain-marie

Processus de cuisson naturel avec la technologie

remplissage a chaud

Emballage pratique et durable pour verser

Refroidissement aprés rechauffage dans un

emballage fermé sans perte de qualite

Sans MSG et sans gluten a declarer

19
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